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OMENAVIIPALEITA, 
JOTKA EIVÄT 
RUSKISTU

HEDELMÄT – KARVAASTA KYPSÄKSI

NENÄSI AUTTAA MAUN 
HAVAITSEMISESSA

KUUMUUS JA KYLMYYS 
VAIKUTTAVAT MAKUIHIN 

POPCORN

Leikkaa omena neljään osaan.
Purista kahden osan päälle hieman 
sitruunamehua.

Katso palasia uudelleen puolen tunnin kuluttua:
palat, joihin ei laitettu sitruunaa, ovat ruskeita ja 
tummuneita ne, joissa on sitruunamehua, ovat 
säilyttäneet vaalean luonnollisen värinsä.

Sitruuna

Omenaviipaleet

Aseta erittäin kypsä hedelmän pala paperi- 
tai muovipussiin, jossa on kypsymättömiä 
hedelmiä ja sulje se hyvin.

Seuraavana päivänä kaikki hedelmät 
ovat kypsyneet.

Yön aikana kypsästä hedelmästä erittyy 
kaasua, etyleeniä, joka saa karvaat hedelmät kypsymään.

Tieteellistä tietoa
Nenäsi ja kielesi ovat osa kemian 
laboratoriota
Nenä ja kieli ovat kemian laboratoriosi välineitä, mutta 
aivot sisältävät tiedot ja muistot kaikista aineista.

Maut:	 makea 	  suolainen 	  hapan 	   karvas
	 sokeri	 suola	  sitruuna	  kahvi

Maku- ja hajuaistin kautta havaitsemamme maut ovat vain tiettyjen 
molekyylien reaktioita aistinelintemme kanssa.
Ruoasta erittyy, usein lämmön vaikutuksesta, satoja molekyylejä, jotka 
antavat kullekin ruoka-aineelle oman ominaisen makunsa.
TÄRKEÄÄ! Heitä kunkin kokeen jälkeen pois siinä käytetyt ruoka-
aineet!

Aistinelimet

Makusilmut

Ympäröivät makusilmut

Raasta lusikallinen kuorittua perunaa ja lusikallinen 
kuorittua omenaa.

Pyydä ystävää tai aikuista avuksi. Pidä silmät ja 
nenä suljettuna, ja maista näitä kahta ruoka-ainetta 
tietämättä mitä lusikassa on.

Huomaat, että on vaikea erottaa 
niitä toisistaan.
Pystyt erottamaan kielessäsi 
suolaisen, makean, happaman 
ja karvaan. Muita makuja varten 
tarvitset avuksi myös nenääsi.

Peruna

Omena

Maut ovat voimakkaimmillaan 30°C – 40° C lämpötilassa.
Käytä lämmintä vesijohtovettä (n. 40°C) ja viileämpää vettä (n. 30°C) ja tee 

seuraavat liuokset: sokeri, sitruuna, suola ja kahvi.
Kuumemmasta juomasta huomaat makeat ja 

happamat maut helpommin.

Viileämmästä juomasta huomaat suolaiset ja 
karvaat maut helpommin.

Jos ruoka tai juoma on liian kuumaa tai liian 
kylmää, et pysty tunnistamaan makua.

Tärkeää: Älä tee tätä koetta 
yksin. Pyydä aikuinen avuksi.

Laita hieman maissinjyviä pannuun, 
jossa on vähän öljyä. Lämmitä keskilämmöllä. Käytä kantta!! Maissinjyvät 
poksahtelevat äänekkäästi popcorniksi. Älä poista kantta!

Maissinjyvän sisällä oleva vesi ylikuumenee ja tärkkelys laajenee nopeasti, 
jolloin se särkee jyvän kuoren.

Sitruunamehun happo estää omenaa ruskistumasta. Ruskistuminen 
johtuu kemiallisesta reaktiosta fenolien, eli aineiden, joita vapautuu 
soluista omenaa pilkottaessa, ja ilmassa olevan hapen välillä.
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SITRUUNAN VIIPALE JA SUOLAA

MYÖS PORKKANAT 
MENETTÄVÄT NESTETTÄ

ETIKKAA MAIDOSSA

SIPULIT, JOTKA 
EIVÄT ITKETÄ

SUOLATAIKINAN TEKEMINEN

ONKO ASUINALUEELLASI 
TULIVUORIA?

ONKO SE SILMÄNKÄÄNTÖTEMPPU? 
ILMAA ON OLEMASSA

Laita hieman hienoa ruokasuolaa täysin kuivalle 
sitruunan viipaleelle. 

Hetken kuluttua sitruunan viipale on 
kastunut.

Suola on vetänyt sitruunasta vettä 
osmoosin avulla.

Laita porkkanan pala lasiin, jossa on vettä 
ja suolaa. Hetken kuluttua huomaat, että 
porkkanasta on tullut ohuempi. Se on 
menettänyt vettä.

Osmoosi vetää porkkanassa ollutta 
vettä suolaiseen liuokseen.

Kaada hieman maitoa muovilautaselle ja 
lisää hieman etikkaa.

Pohjalle kerääntyy tiheää ainetta: 
juoksutinta, joka on rasvan, mineraalien ja 
kaseiinin sekoitus.

 Juoksuttimeen voi muodostua vetistä 
liuosta, heraa. Juoksuttimesta voidaan tehdä 
juustoa ja kaseiinista saadaan hyvää liimaa.

maitoa

etikkaa

hera

juoksutin

TÄRKEÄÄ: Älä tee tätä koetta yksin. Pyydä aikuinen 
avuksi.

Kaikki tietävät, että sipulia leikattaessa alkaa itkettää.
Kun sipulia leikataan, sen soluissa oleva rikkiä sisältävä 

helposti haihtuva kemiallinen aine vapautuu ja 
ärsyttää silmiä.

- Kyynelten välttämiseksi voit leikata sipulit 
juoksevan veden alla tai laittaa ne muutamaksi 
tunniksi jääkaappiin ennen leikkaamista.

Vesijohtovesi tai kylmyys estää kaasun 
haihtumisen ilmaan.

TÄRKEÄÄ: Älä tee tätä koetta yksin. Pyydä aikuinen avuksi.

1. Sekoita kupillinen jauhoja ja 
kupillinen hienojakoista suolaa tyhjään 
muoviastiaan. Lisää hieman vettä 
vähitellen ja sekoita kunnes saat tasaisen 
taikinan.

2. Kun teet malleja ja hahmoja taikinasta, 
pyydä aikuista lämmittämään uunia hieman: sen avulla 
suolataikinahahmot kovettuvat nopeammin.

Pyydä aikuinen avuksi.

1. Käytä suolaa ja rakenna 
muoviselle tarjottimelle useita 
pieniä 3-4 cm korkuisia kekoja, 
joiden keskellä on reikä. Nämä 
ovat toimimattomia tulivuoria.

2. Laita reikiin hieman hiivaa, 3 tippaa 
elintarvikeväriä ja muutama tippa etikkaa.

Tulivuoret heräävät eloon ja niistä purkautuu ’laavaa’, joka 
koostuu hiivan ja etikan reaktion aiheuttamista kaasukuplista.

1. Pyydä vanhemmiltasi lainaksi pieni seteli, kääri se 
rullalle ja laita koeputkeen.

2. Laita koeputki ylösalaisin vesilasiin. Ota hetken 
kuluttua koeputki pois.

Ota seteli putkesta – se on kuiva. 

Koeputken ilma esti veden 
pääsyn sen sisään.

KAASUT
Ilma on kaasuseos: typpeä, happea, hieman hiilidioksidia, erittäin vähän 
vetyä ja ns. jalokaasuja.  Voi tuntua siltä, että ilmaa ei ole olemassa, mutta 
seuraavilla kokeilla huomaat sen olemassaolon…



CHEMISTRYLAB

16

1. Täytä lasi saippuavedellä, johon 
käytät 3 lusikallista nestesaippuaa.

2. Tee kehys, jossa on ohutta 
metallilankaa (kuten kuvassa 1) ja 
muodosta pieniä (halkaisijaltaan 1 cm) 
renkaita nailonlangasta (sen on oltava 
nailonia) kuten kuvassa 2.
3. Kasta kehys lasiin (kuva 3) ja nosta se 
ylös pitäen sitä litteänä. Laita varovasti 
nailonrengas saippuapinnalle (kuva 4). 
Kosketa nyt renkaan keskustaa jollain 
terävällä (kuva 5). 

Valaise saippuaa toiselta puolelta, niin näet saippuarenkaan reiät paremmin.

Vesimolekyylit sitoutuvat yhteen pintajännityksen avulla.
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KALVO VEDEN PINNALLA

VESI JA SAIPPUA

LÄMPÖ LAAJENTAA ILMAA

ILMAPALLO TÄYTTYY ITSE KUN 
SITÄ LÄMMITETÄÄN

SAIPPUAKUPLIEN TEKEMINEN 

REIÄLLISIÄ SAIPPUAYMPYRÖITÄ

Täytä vesilasi aivan reunaan asti. Lisää siihen 
varovasti kolikoita ja paperiliittimiä hieman 
vinottain. 

Tutki veden kaarevaa pintaa, joka on 
noussut kolikoiden vaikutuksesta lasin reunan yli, 
ilman että vesi vuotaa yli.

Nesteen pinnalle muodostuu kalvo veden 
molekyylien välisen pintajännityksen voimasta. 
Molekyylit sitoutuvat toisiinsa ja muodostavat ”kalvon” veden 
pinnalle ja se voi nousta lasin reunan yli.

1. Laita syvään astiaan (myös muovinen 
sopii) hieman vettä. Sirottele veden 
pinnalle hieman hienoa pippuria tai 
talkkia.

Ota vähän saippuaa sormenpäähäsi ja 
kosketa veden pintaa.

2. Talkin tai pippurin jyväset hajautuvat 
joka suuntaan kohdasta, jota kosketit sormellasi.

Saippua vähentää veden pintajännitystä upotuskohdassa.

TÄRKEÄÄ!
•	 Alle 8-vuotiaat lapset voivat tukehtua ilmapalloon tai sen palasiin.
•	 Paikalla on oltava aikuinen.
•	 Pidä käyttämättömät ilmapallot poissa pienten lasten ulottuvilta ja hävitä 

vialliset ilmapallot välittömästi. 

1.

1.

1.

2.

2.

Kiinnitä ilmapallo tyhjään pulloon kuvan mukaisesti.
1.	 Lämmitä sitä lämpöpatterin luona tai auringossa: ilmapallo täyttyy. 

Lämpimät ilmahiukkaset liikkuvat paljon ja siirtyvät myös ilmapalloon.

2.	 Jäähdytä pallo kylmällä vedellä: 
ilmapallo tyhjenee. 

Viileät ilmahiukkaset liikkuvat 
vähemmän ja vievät vähemmän 
tilaa.

1. Puhalla ilmapallo osittain ja laita se 
jääveden alle tyhjään muoviastiaan 
muutamaksi minuutiksi.

2. Laita sitten ilmapallo astiaan, jossa on 
lämmintä vesijohtovettä.

Lämpö kiihdyttää ilmapallossa olevia 
ilmahiukkasia ja lisää sen tilavuutta.

Lämmintä 
vettä

2.

100 cm3 vettä ja muutama tippa nestesaippuaa 
sekä muutama tippa glyseriiniä.

-	 Käytä tislattua vettä (jota käytetään mm. 
akuissa).

-	 On hyvä idea käyttää glyseriiniä sisältävää 
saippuaa tai hienopesuainetta, johon on 
lisätty glyseriiniä.

-	 Pidä saippuavettä jääkaapissa muutaman tunnin ajan 
ennen käyttöä.

Käytä villakäsineitä tai peitä pöytätennismaila villalla, niin voit 
koskettaa kuplia rikkomatta niitä.

1.

2.

3.

4.

5.




